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PUDINGLI ELMALI KUP

https://www.droetker.com.tr

Puding igin:

1 poset Dr. Oetker Gikolatali Bademli Puding
1 su bardag st

1 su bardagi krema

Dolgu:

1 adet elma

2 - 3 tatl kasidi toz seker

0,5 ¢ay bardagi su

1 su bardagi yaprak badem

Sit ve kremayi tencereye alin. Uzerine pudingi ilave edip orta isidaki ocakta karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocadi kisin ve 1-2 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Siire sonunda ocaktan alin ve
kabuk tutmamasi igin yavagga karistirarak sogutun.

Elmayi iyice yikayin ve ortadan ikiye kesin. Ust stslemede kullanmak igin kesik kisimlarindan 3-4 ince dilim
elma kesin. Kalan elmalari tekrar ortadan ikiye kesin ve ince dilimleyin. Yapismaz yuzeyli tavaya alin, Gzerlerine
toz seker ve suyu ilave edip yumusayincaya kadar pisirin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Yaprak bademleri tavaya alin. Orta i1sidaki ocakta pembelesinceye kadar kavurun.

Pudingin yarisini kuplara paylastirin. Bademlerin yarisini koyun ve ki¢ik elma dilimlerini siralayin. Kalan
bademleri, onlarin Gzerine de kalan pudingi paylastirin. Buzdolabinda yaklasik 1 saat bekletip elma dilimleri ile
sUsleyin ve servis yapin.
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