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PUDINGLI ELMA TATLISI

6 adet elma

6 corba kagsiJI esmer seker
4 su bardagi su

3-4 adet karanfil

Bir tutam kirmizi gida boyasi
1 su bardag st

Yarim paket vanilya!) puding
Sislemek icin:

Nane

Elmalarin kabuklarini soyup ortalarini ¢ikarin ve bir tencereye dizin, Uzerine esmerseker, su, karanfil, kirmizi
gida boyasi koyup kisik ateste elmalar yumusayana kadar pisirin. Diger tarafta sitle vanilyali pudingi muhallebi
kivamina gelene kadar pisirin. Sicakken, pisen elmalarin ortalarina doldurun. Taze nane yapraklari ile siisleyip
servis yapin.
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