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PUDINGLI ELMA TATLISI

4 elma

4 corba kasigi toz seker

1 ¢ay bardagi limon suyu

1 limonun rendelenmis kabugu

1 paket Tukas Parca Cikolatali Puding
3 su bardagi sit

Elmalarin ortasindaki ¢ekirdekli kismi bir sebze oyacadi yardimiyla ¢ikarin. Kabuklarini soyup, elmalari ince
halkalar halinde dilimleyin.

Limonlu suya yatirip, bekletin.

Tukas Gikolatali Puding[?i paket tizerindeki tarife gére pisirin.

Elma dilimlerini limonlu sudan ¢ikarip, genis bir tavaya alin. Uzerine toz seker serpip, orta ateste 5 dakika kisik
ateste pigirin.

Dikddrtgen veya kare seklinde derince kaba bir sira elma dilimi dizip, Gzerine bir kat ¢ikolatali puding gezdirin.
Malzeme bitinceye kadar ayni islemi tekrarlayin.

Rendelenmis limon kabuklarini Gzerine serpip, buzdolabina alin.

Soguk olarak servis yapin.
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