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PUDINGLI ELMA TATLISI

4 adet elma

4 adet ¢orba kasidi toz seker
Yarim ¢ay bardagi toz targin
1 cay bardagi su

1 paket kakaolu puding

Elmalarin kabuklarini soyup ikiye kesin ve dilimleyin. Dilimlenmis elmalari bir tencerenin dibine dizin. Uzerine
suyu gezdirip, tarcin ile 6rtiin. Ardindan Uzerine 4 ¢orba kasigi toz sekeri gezdirip kisik ateste elmalar suyunu
birakip ¢ekene kadar pisirin. Pisen elmalari sogumaya birakin. Soguyan elma dilimlerini kuplarin dibine
yerlestirin. Uzerine hazirladiginiz pudingi dokip kalan elma dilimleri ile sUsleyin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletip
soguk olarak servis yapin.
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