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PUDINGLI COREKLER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 tath kasidi Dr. Oetker Aktif Maya
0,5 ¢ay bardagi ilk sit

2 su bardagi un

2 yemek kasigi toz seker

50 g oda sicakliginda tereyagi

1 cay bardagdi ilik st

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 yumurta aki

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

1 tath kasigi sat

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Gikolata Parcal Puding
2 su bardagi st

Sislemek icin:

1 tath kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri
0,5 ¢ay bardagi frenk Gzim0

Mayay! bir kaseye alin ve Uzerine yarim ¢ay bardagi ilik stu ilave edin. Kasik ile birkag kez karistirin ve 10-15
dakika bekletin.

Unu derin bir kaba eleyin ve Uzerine beklettiginiz mayay ilave edin. Toz geker, tereyagdi, siit, sekerli vanilin ve
yumurta akini ilave edin. Yumusak bir hamur elde edinceye kadar iyice yogurun. Uzerini kapatip ilik ortamda 40
dakika bekletin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Mayalanan hamuru kisa bir stire yogurup 6 esit pargaya bdltn. Her birini yuvarlayip hafif unlanmis tezgahta
8-10 cm gapinda agin. Daha sonra ortalarinda gukurlar olusturacak sekilde eliniz ile bastirin. Firin tepsisine
siralayin. Yumurta sarisini stit ile karistirip hamurlarin tGizerine strtin. Uzerini ikinci bir firin tepsisi ile kapatip 10
dakika bekletin. Stire sonunda Uzerini agin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

2 su bardag sUtu bir tencereye bosaltin. Uzerine puding posetini ilave edin ve orta ateste karistirarak pisirin.
Kaynamaya basglayinca ocagi kisip 2-3 dakika daha karigtirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada
karistirarak sogutun.

Goreklerin kenarlarina pudra sekeri serpin. Soguyan pudingi ¢céreklerin igine doldurun. Frenk Gzimdi ile susleyin
ve servis yapin.
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