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PUDINGLI COREK

Veda Kaya

250 Gr. Margarin

1 Su Barda@ Yogurt
Aldigi kadar Un

1 Paket Kabartma Tozu

1 Paket Pudra Sekeri
Aldig1 kadar Dolgu Krema

Derin bir kaba yodurt ve oda sicakliginda bekleterek yumusattigimiz margarini alam ve karigtirmaya
baslayalim. Daha sonra pudra sekerini katalim. Unu yavas yavas ekleyelim ve kabartma tozunu da koyalim.
Hamurumuz kulak memesi kivamina gelene kadar un ekleyerek yogurmaya devam edelim. Hamuru 5 dakika
Dinlenen hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparip bu parcalari elimizde agalim. Ortasina bir gay kasiJi
dolgu krema koydugumuz ¢éregi bohca geklinde biizerek yuvarlayalim. Firin tepsisine yagl kagit serelim ve
hazirladigimiz ¢érekleri tepsiye dizelim. Onceden isittigimiz 175 derece firinda Gzerleri kizarana kadar pisirelim.
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