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PUDINGLI CITIR KURABIYE

Kurabiye Hamuru igin:

4 Su Bardag@i Bugday Unu (400g)

10 Yemek Kasig! Tereyadi (180-190g)
(Buzdolabindan yeni ¢ikmig, kip kip dogranmis)
1 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

2 Cay Kagigi Pakmaya Karbonat

1 1/3 Gay Bardadi Pakmaya Pudra Sekeri (809)
2 BlyUk Yumurtanin Sarisi

2-3 Yemek Kasig Su

1 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Iciigin:

1 Paket Pakmaya Antep Fistikli Puding

2 Su Bardagi Soguk St (400ml)

Uzeri igin:

Istege Gore Antep Fistig

1-2 Yemek Kasigi Pakmaya Pudra Sekeri

Firininizi dnceden 180° C ayarlayip, 1sitin.

Unu, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu ve Pakmaya Karbonati eleyerek karigtirma kabina aktarin.

Uzerine tereya@ini aktarip, tereyagi iyice eriyip karisim kum kivamina gelinceye kadar parmak uglarinizla
ovalayip karigtirin.

Uzerine diger hamur malzemelerini ilave edip, kisaca 5-6 dakika yodurup kurabiye hamuru elde edin.
Pakmaya Antep Fistikli Puding[?li paketteki talimata uygun olarak sitle pisirip hazirlayin, sogumaya birakin.
Kurabiye hamurundan ceviz blyukliginde parcgalar koparip merdane yardimi ile yassilastirin, arasina birer
kasik soguk puding koyup kapatin ve yuvarlayin.

Pisirme kagidi serili tepsiye siralayip, dilerseniz tizerlerine Antep fistigi serpistirin.

Onceden 180°C isitilmig firinda, 20-22 dakika pisirin.

Firin 1zgara telinde soguttuktan sonra, Gzerine Pakmaya Pudra Sekeri serpistirerek soguk servis edin.
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