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PUDINGLI BROWNI

3 yumurta

1 su bardag seker

2 su bardagdiun

3 corba kasiJi kakao

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
1 su bardag ceviz
Uzeri icin:

1,5 su bardagi st

1 cay bardad seker

3 ¢corba kagsiJi nisasta
150 gram bitter gikolata
1 paket vanilya

Derin bir kabin iginde yumurta, seker ve kakaoyu iyice ¢irpin. Eritilmis tereyagdini ve unu igine ekleyip
karistirmaya devam edin. Kabartma tozu ve vanilyayla beraber iri dogranmis ceviz parcalarini bu karigimin igine
ilave edin. Dikdértgen bir kek kalibini yaglayip unlayin. Kek harcini igine dékin. 190 derecedeki, firinda 25
dakika pismeye birakin. Bu arada kiiglk bir kabin icinde sitd, nisastayi ve sekeri karistirip koyulasincaya kadar
pisirin. Koyulasinca ocaktan alip igine bitter ¢ikolatayi ve vanilyayi koyup dilimlenmig keklerin Gzerine dékan.
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