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PUDINGLI BAL KABAGI

https://www.droetker.com.tr

2 - 3 dilim bal kabagi

1 su bardagi toz seker

1,5 su bardagi su

1 poset Dr. Oetker Antep Fistikli Puding
1 su bardag st

1 su bardagi krema

Sislemek igin:

2 - 3 yemek kagi! iri kinlmig antepfistigi

Dilimlenmig bal kabagini kabugu ile birlikte yikayip genis bir tencereye alin. Uzerine seker ve suyu ekleyip orta
ateste arada ters y(iz gevirerek suyunu gekinceye kadar pigirin. Ocaktan alip 10-15 dakika sogutun ve her birini
3-4 dilim olacak sekilde kesin. Firin tepsisine siralayip firinin 1zgara ayarinda hafif pembelesinceye kadar pisirin.
Firnndan alip sogumaya birakin. )

1 su bardag@i sut ve 1 su bardagdi kremay! tencereye alin. Uzerine puding posetini bosaltin ve orta ateste strekli
karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocag kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip
arada karigtirarak sogutun.

Sogumus pudingi krema sikma torbasina doldurun. Dilimlenmis bal kabaklarinin Gzerine sekilli olarak sikin.
Uzerlerini antepfistigi ile stsleyin ve buzdolabinda 1-2 saat bekletip servis yapin.
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