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PUDINGLI AYVA TATLISI

1 kg ayva

3,5 su bardagi su

1 kg tozseker

4 adet karanfil

1 tutam kirmizi gida boyasi

2 adet elma

1 paket vanilyali puding

3 bardadi + 1 su bardadi soguk sit
1 paket krem santi

Ayvalari soyup ikiye kesin ve ortalarindaki ¢ekirdekli kisimlari kasikla ¢ikarin. Yayvan bir tencereye su, tozseker,
karanfil ve ayva ¢ekirdeklerini koyun. Ayvalari da tencereye yerlestirdikten sonra Gizerine gida boyasini serpip
pismeye birakin. 10 dakika sonra, tzerine rendelediginiz elmay! ilave edin. Ayvalar yumugayana kadar pisirip
ocaktan alin. Doha sonra bir firin tepsisine yerlegtirip ortalarina rendelenmis elmalan doldurun. Onceden isitiimig
150 derece firinda 10 dakika pisirin. Diger taraftan pudingi, G¢ bardak sitle birlikte, Gzerindeki tarife gore
hazirlayin. lindiktan sonra servis tabagina dékin. Ayvalari Gzerine yerlestirin. Krem santiyi 1 su bardadi sutle
¢irpip, krema sikacagina doldurun. Ayvalarin tzerine krem santi sikarak servis yapin.
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