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PUDINGLI AHUDUDULU TATLI

https://www.droetker.com.tr

Pudingli karigim:

1 poset Dr. Oetker Vanilyali Puding

2,5 su bardagi sit

1 yumurta sarisi

1 limon kabugdu rendesi

1-1,5 yemek kasidi limon suyu
Ahududulu karigim:

1,5 su bardagi ahududu

0,5 ¢ay bardagi su

1,5 yemek kasigi toz seker

1 - 1,5 tath kasidi Dr. Oetker Misir Nigastasi
Bisklvili karigim icin:

10 adet sade petit beurre biskivi

1 gay bardag! iri kinlmig kabuksuz badem
Uzeri igin:

kabuksuz badem

Kalip:

Oval Kalip (14x25 cm)

Sat, puding, yumurta sarisi, limon kabugu rendesi ve limon suyunu bir tencereye alip karistirin. Orta 1sidaki ocak
Uzerine alin ve karigtirarak pigirin. Kaynamaya basladiginda ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam
edin. Ocaktan alip kaliba dékin ve Uzerini diizeltin. Oda sicakhigina gelince buzdolabina alin.

Ahududulari bir tencereye alin. Su, toz seker ve misir nisastasini ekleyip nisasta eriyinceye kadar karistirin.
Tencereyi orta isidaki ocagda alin ve karistirarak pisirin. Kaynamaya bagladiginda ocag kisin ve 1-2 dakika daha
karigtirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Biskavileri mutfak robotunda toz haline getirin. Iri kirlmis bademleri ekleyin ve kasik ile karigtirin. Kaliptaki
pudingin Uzerine yayin. Uzerine soguyan ahududulu karigimi yayin. Buzdolabina alin ve 1-2 saat bekletin.
Badem ile susleyin ve dilimleyerek servis yapin.
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