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PUDINGLE YAZ GULLACI

Pakmaya Vanilyali Puding

2 Su Bardagi Siit (400ml)

1 Paket Pakmaya Krem Santi

Gullag igin

Gillag Yapraklari (400g)

2 Su Bardagi Sut

2 Yemek Kasigi Gulsuyu

2-3 Yemek Casigi Ceviz ve Antep Fistigi Kingi

Pakmaya Vanilyali Puding[?i siit ile paketteki tarife uygun olarak pisirip, iimaya birakin.

Ihnan pudingi Pakmaya Krem Santi toz hali ile ¢irparak puding kremasi elde edin.

Bir tepsiye gullag yapraklarinin yarisini stt ve gilsuyu ile de islatarak serin. Uzerine krema karigimini dokun.
En Uste, kalan yapraklari serip, Uzerine tekrar sit ve bol gulsuyu gezdirin.

En Uste ceviz ve antep fistigi kiriklari serpistirip buzdolabina kaldirin.

Soguk servis edin.
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