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PUDİNG VE KAKAOLU PÖTİBÖRLE SÜRPRİZ KEK

3 yumurta
Yarım su bardağı sıvıyağ
Yarım su bardağı süt
1 paket Ülker Kakaolu Pötibör Bisküvi
1 paket İçim Kakaolu Puding
1 çay bardağı un
1 çorba kaşığı tozşeker
1 paket kabartma tozu

Yumurtaları 1 kaşık şekerle çırpın. Süt ve yağı ilave edip karıştırın. Pötibör bisküvileri mutfak robotunda çekerek
un haline getirin. Un, kakaolu puding ve kabartma tozunu ayrı bir kapta karıştırıp sıvı malzemeye ekleyin. Tel
çırpıcı ile aynı yönde kuvvetlice karıştırın. Yağlanmış ortası delik kek kalıbına boşaltıp önceden ısıtılmış 170
derece fırında 25-30 dakika kadar pişirin. Soğuyunca kalıptan çıkarıp dilimleyerek servis yapın.
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