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PUDING SOSU

2 yumurtanin aki

2 yumurtanin sarisl

90 gr (1/2 su bardag) pudra sekeri
1 tath kasidi vanilya esansi

125 gr (1/2 su bardagi) krema

Orta boy bir cam kaseye yumurta aklarini ve pudra sekerinin 2/3'Und koyunuz. Cam kab, i¢i yariya kadar
kaynar su doldurulmus bir tencereye yerlestiriniz. Tencereyi orta atese oturtup, kasedeki karisimi yumurta teli ya
da elektrikli ¢irpiciyla, sert kuleler olusana kadar girpiniz.

Tencereyi atesten alip, kaseyi tencereden ¢ikariniz. Kase soguyana kadar, karisimi ¢irpmaya devam ediniz.
Kuguk bir kapta, yumurta sarilarini ve kalan pudra sekerini yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla, sertlesene
kadar ¢irpiniz. Vanilya esansini ekleyip, karistiriniz. Orta boy bir kasede kremayi, sertlesmemesine 6zen
gbstererek kalinlasana kadar, yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla ¢irpiniz. Yumurta saril karigimi yumurta akl
karisima ekleyip, karistiriniz. Kremayi katip yeniden karistirdiktan sonra, sosu bir sosluga bosaltip servis ediniz.

Not: Puding sosunu, pudinglerle oldudu gibi, degisik kompostolarla birlikte de servis edebilirsiniz.
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