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PUDING SELALESI

3 adet yumurta

125 gr margarin

1/2 su bardag (85 g) toz seker
1 cay bardagi (35 g) kakao

1 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi st

1 paket pudink

Pudingi 2,5 su bardadi sUt ile, tarifine gdre pisirin. Slre sonunda ocaktan alip arada karigtirarak sogumaya
birakin.

Yumurta ve sekeri bir girpma kabinda, yaklasik 3 dakika mikser ile girpin. Uzerine margarin, kakao, un, sekerli
vanilin ve hamur kabartma tozunu ekleyip, homojen oluncaya kadar yaklasik 1-2 dakika daha karistirin. 24 cm
¢apinda yaglanmis kelepceli kaliba, hamurun yarisini dékin, Gzerini spatula ile diizeltin ve pismis pudingi yayin.
Kalan hamura yarim gay bardag siit( ilave edip karistirin ve pudingin izerine dokiin. 175°C[?lye isitilmis firinda
15 dakika pisirin. Daha sonra firin isisini 160 ° C[?lye diisirlip, 15 dakika daha pisirmeye devam edin. Firindan
¢ikardiktan 10 dakika sonra kalibi agin. Soguduktan sonra, dilimleyerek servis yapin.
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