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PUDING

4 su bardag st

1 su bardagi toz seker
2 yemek kasigi un

3 yemek kasigi nisasta
2 adet yumurta sarisi
200 ml krema

1 paket vanilya

1 paket sade bisk(vi

Tencereye situ, sekeri, unu, yumurtayi, nisastayi koyup purtiz kalmayincaya kadar ¢irpin

Ardindan tencereyi ocaga alip kisik ateste tel ¢irpici ya da tahta kasik ile fokurdamaya baslayana kadar
karigtirin

Go6z gbz kabarciklari gérdiigiiniiz zaman pudinginiz olmus demektir. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.
Sogumus olan pudinge kremay1 koyup tekrar karistirin.

Biskivinizi robotta ya da havanda ezip ufalayin. Servis kasenizin dibine bir miktar koyun

Uzerine pudinginizi koyun ve bunu diger kaselere de uygulayarak pay edin.

1-2 saat bekletip yiyebilirsiniz.
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