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SADE PUDING

1 kg. st

5 Tark kahvesi fincani seker
3 Turk kahvesi fincani un
50 gram kati yag

2 paket vanilya
Sislemek igin:

Meyveli Sos

Gikolatali Sos

Damla Gikolata veya
Gikolata Rendesi

Targin

Malzemeleri (vanilya harig) siirekli karigtirarak, muhallebi kivaminda pisirin, kaynamaya bagladiktan 1[?22 dakika
sonra altini kapatin.

Vanilyalari ekleyin ve mikser ile sirekli ¢irparak, sogutun.

Su ile islattiginiz kare bir servis kabina veya tek kisilik késelere tathy dékan.

Derin dondurucuda 30 dakika buzdolabinda ise en 4[75 saat beklettikten sonra servis yapin.
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