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PUDING DOLGULU PASTACIKLAR

https://www.droetker.com.tr

Taban:

250 g yulafl biskivi

1 yemek kasidi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 cay bardagi 6guttimis findik

0,5 ¢ay bardagi iri kirilmig Antep fistigi

75 g eritilmis margarin

2 yemek kasigi st

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Gikolatall Bademli Puding
1 su bardag st

1 su bardagi krema

Sislemek icin:

20 g bitter ¢ikolata

1 yemek kasidi iri kinlmig Antep fistigi

frenk Uzdmu

Kalip:

8 cm capinda ve 6 cm yuksekliginde ¢cember kalip

Yulafl bisktvileri mutfak robotunda 6gUtiin ve derin bir kaba alin. Pudra sekeri, findik, Antep fistidi, eritilmis
margarin ve sitl ilave edip kasik yardimi ile iyice karistirin. Gember kaliplarin igine alin, tabani ve kenarlarin
kaplayacak sekilde elinizle bastirarak yayin. Buzdolabina alin ve 20-30 dakika bekletin.

Sat ve kremayi bir tencereye alin. Uzerine puding posetini bosaltin ve orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya
basladiginda ocadi kisin ve 2-3 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada
karigtirarak sogutun. )

Hazirladiiniz tabanlari ince bir spatula yardimiyla siyirarak kaliplardan ayirin ve ¢ikartin. I¢lerine pudingi
doldurun, tekrar buzdolabina alin ve 1 saat bekletin.

Cikolatay1 benmari yontemi ile eritin ve pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurun. Ucunu makas ile
kesin ve pudinglerin Uzerlerine seritler seklinde sikin. Antep fistigi ve frenk Gzimd ile sUsleyip servis yapin.
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