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PUANLI KEK

Malzeme

- 2 su bardagi un

- 150 g Sana Hamurigi (erimis)
- yarim su bardagi pudra sekeri
- 3 adet yumurta

- 1 su bardagi kuru Gzim

- 2 yemek kasigi st

- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

- Y2 su bardag iri ¢ekilmis findik
- Y2 su bardag iri cekilmis ceviz
- 1 adet portakal kabugu rendesi

Hazirlanisi

1. Derin bir k&seye slizge¢ yardimiyla eleyerek unu, kabartma tozunu ve vanilyay koyun.

2. Klc¢Uk bir tavaya Sana Hamurisi'ni ve pudra sekerini koyup eritin. Seker iyice eriyince 1slanmig Gzimleri
ekleyip kanstirdiktan sonra atesten alip sogutun.

3. Ayri bir kaseye oda sicakliginda beklettiginiz yumurtalar kirp siti ve rende portakal kabugunu ilave ettikten
sonra karistirin.

4. Unlu kansima Sanali Gzimld karigimi ve yumurtali karnigimi ilave edip hepsini spatula ile karigtirin.

5. En son olarak harcin igine iri gekilmis cevizleri ve findidi ilave edip karistirdiktan sonra énceden Sana ile
yagladiginiz kek kalibina kek harcini alip 185 derecede isitilimis firnda 30-35 dakika pisirin.

6. Pisen keki kalibinda en az 15 dakika soguttuktan sonra ters gevirip ¢ikarin. Dilimleyip servis edin.
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