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PSEHALIVE

Zeynep Kaking
(Patatesli Cerkes Mantisi)

1 kilo un igine 1 yumurta kirilir. Tuz ekilir. Su eklenerek kulak memesinden daha sert hamur yogurulur. Hamur
dinlenirken, diger tarafta iki kilo hagslanmis patates catalla ezilir, iki kasik tereyaginda 1 sodan centilerek
kavrulur. Pembelesince igine 1 tatl tasigi kirmizi pul biber, yarim tath kasigi karabiber ve 1 tath kasig
kurutulmus reyhan eklenir. Ezilmis patatesle bu sos karistirilarak i¢ hazirlanir. Patatesin pUtirstiz ezilmesi
Onemlidir. Dinlenen hamur doért parcaya ayrilir. Her bir parca hamur, manti kalinliginda agilir. 6ya 6 cm'lik kareler
halinde kesilir. Her karenin igine Gggen kismina bir tath kasigi patatesli i¢ konup G¢gen halinde kdseleri sikica
kapatilir. Bu G¢genler kaynayan tuzlu suda haslanir. Servis tabagina stizilerek konduktan sonra tizerine eritilmis
tereyag, dévilmis sarimsak ve pulbiberden olugsan sos dékaldr.
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