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PROVENSAL SOSLU FETTUCINI MAKARNA

1 paket fettucini makarna
1 kg. domates

1 yemek kasigi domates salgasi
3 yemek kasigl sana klasik
3 adet kuru sogan

5 dis sarimsak

1 corba kasig kekik

1 cay kasigi karabiber

Tuz

Su

1 cay kasigi toz seker

Domateslerin diplerini alin ve kaynar suya bir dakika batirip soguk sudan gecirdikten sonra soyun. Yandan
keserek ¢ekirdeklerini alin ve tavla zari seklinde dograyin.

Sogani soyup incecik dograyin ve bir tencerede sanayadi ile pembelestirin. Domatesi, salcayi, bir cay kasigi
seker, tuz, karabiber, kekik ve yarim su bardagdi suyu ekleyip 10-15 dakika hafif ateste pigirin ve sarimsak ilave
edip ocaktan alin.

Sos piserken makarnayi paket Uzerindeki pisirme énerisine gore pigirin. Haglanmig makarnayi sudan
gecirmeden tabaklara paylastirip bol sos ile servis edin.
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