B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PROVANS USULU PEYNIRLI DOMATES SALATASI

4 Kisilik

1 bag yesil sogan,

800 g domates,

1 ki¢ik kutu misir (konserve),
200 g eritme peyniri,

8 corba kasi§i zeytinyad,

4 corba kasigi Balsamico sirkesi,
2 tath kasig hardal,

yarim tath kasigi bal,

tuz,

karabiber,

1'er dal kekik ve mercankdsk,
1 dis sarimsak,

3 dilim kepekli tost ekmegi

Soganlari yikayip dograyin. Domatesleri yikayip sekize bdlin. Misirin suyunu siiziin. Soganlari ve domatesleri
misir ve peynir ile karistirin. 6 kasik yag, sirke, hardal, bal, tuz, karabiber ve ayiklanmig yesillikten sos hazirlayin.
Sosu salataya doékin ve bir stire bekletin.

Sarmisa@i dévin, kalan yag ile karistirin. Sarimsakli yagi tost dilimlerine strtin. Tost dilimlerini teflon tavada altli
ustl kizartin. Son olarak ekmegi kiip halinde kesin ve salatanin tstline koyun.
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