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PROVANS USULÜ PEYNİRLİ DOMATES SALATASI

4 kişilik
1 bağ yeşil soğan,
800 g domates,
1 küçük kutu mısır (konserve),
200 g eritme peyniri,
8 çorba kaşığı zeytinyağı,
4 çorba kaşığı Balsamico sirkesi,
2 tatlı kaşığı hardal,
yarım tatlı kaşığı bal,
tuz,
karabiber,
1'er dal kekik ve mercanköşk,
1 diş sarımsak,
3 dilim kepekli tost ekmeği

Soğanları yıkayıp doğrayın. Domatesleri yıkayıp sekize bölün. Mısırın suyunu süzün. Soğanları ve domatesleri
mısır ve peynir ile karıştırın. 6 kaşık yağ, sirke, hardal, bal, tuz, karabiber ve ayıklanmış yeşillikten sos hazırlayın.
Sosu salataya dökün ve bir süre bekletin.
Sarmısağı dövün, kalan yağ ile karıştırın. Sarımsaklı yağı tost dilimlerine sürün. Tost dilimlerini teflon tavada altlı
üstlü kızartın. Son olarak ekmeği küp halinde kesin ve salatanın üstüne koyun.

© lezzetler.com tarif no:18463 • adı:Provans Usulü Peynirli Domates Salatası • gönderen:inci • indirme tarihi:05.05.2024 - 11:13

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/provans-usulu-peynirli-domates-salatasi-vt13829
http://www.tcpdf.org

