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PROFITEROL (PIRINC UNU)

1 su barda@i+1 ¢ay bardagi piring unu
1 su bardagi su

3 adet yumurta

Bir tutam tuz

1 cay bardagi tereyagi
Yanm cay bardagi tozgeker
Iciigin:

1 paket krem santi

1 su bardag st

80 gram beyaz cikolata

2 paket bitter ¢ikolata

1 su bardagi krema

Suyu bir tencereye alip Uzerine tuz ve eritilmis tereyadini ekleyin. Kaynamaya bagladiktan 2-3 dakika sonra
ocag kisin. Surekli karistirarak piring ununu ilave edin. Suyunu ¢ekince ocaktan alin. llindiktan sonra tozsekeri
ekleyin. Yumurtalarn karigima teker teker koyup elinizle yedirin. Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparip
yuvarlayin. Yagh kagit serilmig bir firin tepsisine dizip 6nceden isitilmig 170 derece firinda tzerleri kizarana
kadar pisirin. I¢i icin, krem santiyi sttle ¢irpin ve igine eritilmis beyaz ¢ikalatayi koyup karistirin. Pisen hamurlari
ikiye kesip iclerine beyaz ¢ikolatall hargtan doldurun. Servis tabagdina alip, ¢ikolata sosu Uzerine gezdirerek
servis yapin. Gikolata sosu igin kremayi ocakta isitin ve igine gikolatayi koyup eritin ocaktan alip iinmasi igin
bekletin. Sonrasinda profiterolun Uzerine gezdirin. Isrenirse hindistancevizi ile de stsleyebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:67904 « adi:Profiterol (piring unu) « génderen:gdk kubbe « indirme tarihi:19.05.2024 - 11:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/profiterol-pirinc-unu-vt51290
http://www.tcpdf.org

