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PROFITEROL

2.5 Su bardag Siit

1.5 Gay bardagi Toz Seker
3 Yemek kagigi Un

1 Paket Vanilya

1 Adet Yumurta

Uzeri Igin:

1 Paket Gikolata Sosu

Tencerede 1 su bardadi suyu ve margarini kaynatin. Uzerine 1 su bardagi unu ekleyerek iyice karigtirin. 2-3
dakika karisimi surekli karigtirarak pisirin. Ocagi kapatarak 10-15 dakika hamurun sogumasini bekleyin. Hamur
soguduktan sonra 3 adet yumurtayr hamura bire birer yedirerek karigtirin. Yumurtalar hamura iyice yedirdikten
sonra elde ettiginiz yapiskan hamuru iyice karistirdiginizdan emin olun. Sonrasinda hamuru 10 dakika
dinlendirin Yaglanmig tepsiye, kasik yardimi ile hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar alarak aralarinda 2-3
cm bosluk bulunmasina dikkat ederek yerlestirin. Hamur toplarini, daha dnceden 180 derecede isittigimiz
firnda, Uzeri kizarana kadar yaklasik 40 dakika pisirin. Hamurlar pistikten sonra kremasini hazirlayabiliriz.
Vanilya hari¢ diger malzemeleri bir tencereye koyarak kremayi pisirin. Kremayi ocaktan aldiktan sonra vanilyayi
ekleyerek karigtirin. Profiteroliin pisen hamurlarini ikiye bélerek i¢lerini krema ile doldurun ve tepsiye dizin. TUm
profiterolleri doldurduktan sonra Uzerine ¢ikolata sosunu ya da benmari usull erittiginiz gikolatay! gezdirin.

Fotograf "hizli ve lezzetli" tarafindan génderildi. 02.12.2020
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