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PROFITEROL

Sema Sahin

2 Su Bardagi Su

2.5 Gorba Kasigi Tereyagi
6 Corba Kasigi Un

3 Adet Yumurta

2 Su Bardagi Sut

4 Corba Kasigi Seker

2 Corba Kasigi Kakao
1/2 Paket Sutli Gikolata
Sos Igin:

2 Su Bardagi Sut

3/4 Su Bardagi Seker

2 Corba Kasigi Un

1 Cay Kasigi Vanilya
1/2 Gay Kasig Tuz

2 bardak suyu tencereye koyup kaynatalim. Tereyagini kaynayan suyun igine katip eritelim. Unu da ilave edip
orta ateste karistirarak pisirelim. Elde yogurdugumuz hamur kivamina yakin bir kivama gelince ocagin altini
kapatalim. lindiktan sonra yumurtalari katip 10 dakika kadar yoguralim. Hamurdan ceviz blyUkliginde
parcalar koparalim ve yagli kagit serilmis tepsiye dizelim. 180 derecede isitiimis firnda 40 dakika kadar
pigirelim.

Beyaz muhallebiyi hazirlamak i¢in sitl, sekeri, unu, vanilyayi ve tuzu bir tencereye koyalim. Orta ateste
muhallebi kivamini alip Uzeri gbz g6z oluncaya kadar surekli karistirarak pisirelim (10-12 dakika), inmaya
birakalim.

Finndan g¢ikarip soguttugumuz hamurlarin kenarlarindaparmagimizla cukur agip beyaz muhallebiden 1-2 cay
kasiJI kadar koyalim ve hamurlar servis tabagina dizelim.

Kakaolu muhallebiyi yapmak igin sitd, unu, sekeri ve kakaoyu bir tencereye alalim. Orta ateste surekli
karistirarak 10-12 dakika kadar pisirelim. Muhallebi kivamina geldiginde ¢ikolatayi i¢ine atalim ve eriyinceye
kadar karigtiralim.

Cikolatali muhallebiyi hamurlarin Gzerine ddkelim. Soguduktan sonra servis edelim.
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