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PROFITEROL

125 Gr Sana Hamurigi
1 Adet yumurta

1 Paket vanilya

3 Adet yumurta

1,5 Cay Bardagi seker
3 Yemek Kagidi un

1 Su Bardagi un

1 Su Bardag su

1 Paket cikolata sosu
2,5 Su Bardag sut

Tencereye suyu ve margarini koyup kaynatiyoruz.1 su bardadi unu ekleyip kaynatiyoruz.2-3 dakika pigirdikten
sonra ocagin altini kapatip 10-15 dakka sogumaya birakiyoruz. Yumurtalari teker teker kirip karistiriyoruz. daha
sonra firin tepsisine kasik yardimiyla kiiglk parcalar halinde koyup firina veriyoruz. Ote yandan kremasi igin
gerekli olan sit, 3 yemek kagsiJi un, seker ve bir adet yumurtayi bir tencerede pisir en son vanilyayi katip
karistinin. Bir krema torbasina kremayi koyun, pisen hamurlarin i¢ine sikip tGzerine gikolata sosu dokerek servis

yapin.

Not: Kremaya yumurtalari birer birer yedirin ve servis yapmadan hemen énce ¢ikolata sosunu dékiin yoksa
hamur yumusak bir alacaktir.
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