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PROFITEROL

Tugrul Savkar

500 gr. su hamuru

100 gr. tozseker

200 ml. su

250 ml. pastaci kremasi
200 ml. ¢ikolata sosu

Firininizi 160-180° C'ye getirip, isitin. Firin tepsisinin tizerine firn kagidi serin. Onceden hazirladiginiz su
hamurunu bir sikma torbasina doldurun. K¢k toplar halinde, aralikl olarak firin tepsisine sikin. Tepsiyi isitiimig
firna sUrtin, toplar kabarip altin sarisi renk alincaya kadar pisirin.

KugUk bir kapta sekeri su ile 2-3 dakika kaynatarak bir surup hazirlayip ilindirin. Pastaci kremasini biraz
gevsetmek icin bu surup ile birlikte ¢irpin. Eger pastaci kremaniz gevsekse (muhallebi kivaminda ise) surup
kullanmayin. Hazirladiginiz kremayi bir sikma torbasina doldurun.

Pisen su hamurlarini sogumaya birakin. Soguyanlari birer birer sol elinize alip, yine ayni elin bagparmagi ile
altindan bastirarak bir delik agin. Hamurda agilan bu gukuru sikma torbasmdaki pastaci kremasi ile doldurun.
Dolan profiterolleri bir tabaga kubbe bi¢iminde dizin. Biitlin profiterolleri doldurup dizdikten sonra Gzerine
¢cikolata sosunu dodkip servis yapin.
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