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PROFITEROL

1 su bardagi un

1 su bardagi su

2 yumurta

Yanim c¢ay bardagi seker
Iciigin:

1 su bardag st

1 yemek kasidi nisasta

1 yemek kasigi un
Yarim su bardag toz seker
1 paket vanilya

2 yemek kasigi un
Yarim su bardag seker
Findik ezmesi

Hamuru icin suyu ve sekeri tencereye alip kaynatalim,kaynayan suya unu ekleyip hizli karistiram. Koyulagsan
hamuru ocaktan alalim, biraz ilininca 1 yumurta kirip yoguralim, yumurtayr hamura tam yedirince diger yumurtay!
da kirnp yoguralim.Hazirladigimiz hamurdan ceviz blyUkligtnde parcalar koparip beze yapin ve yaglanmig
tepsiye dizin, 175 derecede Uzeri kizarana kadar pisirin. Ayri bir tencerede i¢ dolgu igin sit, seker, nisasta, un
ve vanilyayl kaynatalim. Muhallebi kivamina gelince ocaktan alip mikserle purtzsizlesene kadar ¢irpalim, st
kremasi icin ayri tencerede sut, seker, un ve kakaoyu kaynatalim. Ocaktan alalim findik ezmesini de ekleyip
krem haline gelene kadar karigtiralim. Bu arada pisen hamurlarimiz soguyunca ug¢ kisimlarini bigakla agalim ve
¢ay kasiJi yada krema torbasi yardimiyla i¢ malzemesini dolduralim. Doldurdugumuz hamurlari servis tabagdina
alip Ustiine kremasini dékelim. Servise hazirdir

© lezzetler.com tarif no:70454 « adi:Profiterol « génderen:merve x ¢ indirme tarihi:27.04.2025 - 07:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/profiterol-vt5349
http://www.tcpdf.org

