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PROFITEROL

1 paket Ulker igim Supangle

1 paket Ulker igim Sakizli Muhallebi
1200 ml Ulker Icim Siit

40 gr Ulker icim Tereyad

4 adet yumurta + 125 gr Un

120 gr Ulker Bitter Gikolata

Sekerli vanilin

200 ml (1 su bardagn) Ulker igim Siit'li tencereye bosaltin. igim Tereyadi'ni ve sekerli vanilini ekleyip kaynatin.
Tek seferde unu ekleyin. Top gibi olana kadar tahta kagikla karigtirin. llinmaya birakin. Yumurtalari tek tek kirip
tencereye ilave edin ve karistirin. Hamurdan ceviz biytklugiinde toplar yapin ve yagl kagit yaydiginiz firin
tepsisine aralikli olarak dizin. Onceden 180°C'de isitiimig firnda 35 dakika pisirin.

Ulker igim Supangle'yi 500 ml (2,5 su bardagi) Ulker icim Siit ile paketteki tarife gére hazirlayin. Ulker Bitter
Cikolata'yi incecik kiyin ve tencereye ilave edin. igcim Sakizli Muhallebiyi 750 ml (3,5 su bardagi) igim Siit ile
paketteki tarife gore hazirlayin. linmaya birakin. Profiterol toplarini yaridan kesip hazirladiginiz sakizli muhallebi
ile doldurun ve servis tabagdina dizin. Ustlerine Ulker icim Supangle'yi dékiip servis yapin. Arzuya gére ¢gikolata
rendesi yapabilirsiniz.
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