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PROFITEROL

Elif Korkmazel

Hamuru igin:

1 su bardagi su

1,5 su bardagi un

100 gram tereyagi

1 tath kasigi seker

1 cay kasigi tuz

4 adet yumurta

Kremasi icin:

2 su bardagi sut

2 ¢orba kasiJi un

1 su bardagi toz seker

1 adet yumurta
Cikolata sosu igin:

2 corba kasiJi kakao

80 gram bitter cikolata
Yarim ¢ay bardagdi sivi yagi
1 cay bardagi ¢ig krema

KugUk bir tencereye suyu, tereyagdini, sekeri koyup kaynatin. Yag eriyince unu ilave edin ve kisik ateste tahta
kasikla 4 dakika karistirin. Karigimi cam bir kabin igine alarak sogumaya birakin. Mikserin ¢irpma ucu ile
yumurtalari teker teker kirip hamura yedirin. Bu hamuru sikma torbasina aktarin. Hamuru firin tepsisine ceviz
blyUkliginde sikin. (Yaklasik 2 tepsi ¢ikar.) Onceden isitiimis firnda 45 dakika pigirin. Firinin kapagini hig
acmayin. Finndan alip sogutun.

Kremasi igin: Tencereye sitd, unu, sekeri ve bir yumurtay ocak tzerinde ¢irpip koyulasana dek pisirin ve
sogutun. Bu sosu pismis hamurun igine doldurun, servis tabagdina koyup Gzerine ¢ikolata sosu dokUp servis
yapin.

Cikolata sosu i¢in: Gereken tiUm malzemeyi ocakta pisirin, sogutun sos olarak kullanin.
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