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PROFITEROL

125 gr tereyag

1 su bardagi su

1/2 cay kasigi tuz

2 cay kasigi tozseker

1 su bardagi un

4 adet yumurta

Krema Igin:

1/2 litre stt

Tark kahvesi fincaniyia 1 fincan un
Tark kahvesi fincaniyla 1,5 fincan tozseker
1 paket vanilya

Sos icin;

2 su bardagi sut

1 yemek kasigi un

2 yemek kasigi kako

1 adet yumurta

6 yemek kasigi tozseker

1 Tereyagi, su, tuz ve tozsekeri orta boy bir tencereye koyup orta isili atesin tzerine oturtun. Yag eriyip su
kaynamaya baglayinca ocagin altini kisin. Unu yavas yavas kaynayan suya ekleyip hizla karistirmaya baslayin.
Yaklasik 2-3 dakika sonra hamur iyice katilasacakve artik kasikla karistirlamaz hale gelecektir.

2 Tencereyi hemen ocaktan alin ve katilagip top haline gelen hamuru bir cam kaba aktardiktan sonra
sogumasini bekleyin.

3 Hamur soguyunca oda sicaklinda beklemis olan yumurtalari hamura teker teker ilave edip mikserin diisik
devriyle 1-2 dakika ¢irpin. Béylece hamur daha sulu bir kivam alacaktir.

4 Diger taraftan, firin tepsisine firin kagidi serin. Hazirladiginiz hamurdan, suyla islattiginiz tath kasigiyla alarak
aralikh olarak tepsiye dékin. Hazirladiginiz kiiglik toplan 175 dereceye ayarladiginiz firnda Gzerleri sararincaya
kadar, 30 dakika pisirin, firnin kapagdini acip soguyuncaya kadar bekletin.

5 finrndan ¢ikanp sandvig gibi ortalarindan ikiye kesin.

6 Kremayi hazirlamak icin; stt, un, tozseker ve vanilyayi kiiglk bir tencereye aktarip strekli karigtirarak
kaynayincaya kadar pigirin. Kaynayinca ocaktan alip sogutun.

7 Soguyan kremay! hazirladiginiz toplarin icine paylastirin ve servis tabagina dizin.

8 Sosu hazirlamak igin; st, tozseker, un, kakao ve yumurtayi baska bir tencereye aktarin. Orta 1sili ateste,
sirekli karistirarak katilagip kaynayincaya kadar pisirin, ocaktan alip karistirarak birazcik ilitin. Sosu toplarin
Uzerine gezdriip servise sunun.
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