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PROFITEROL

1/2 paket margarin

1 su bardagi su

1 su bardagi un

4 adet yumurta
Kremasi:

1 litre st

1 su bardagi toz seker
4 kaslk un

1 kasik misir nisastasi
Sosu:

4 tath kasigi nisasta

2 cay bardag seker

2 ¢ay bardagi su

1 paket kakao

Suyu atese koyup, margarini sicak suda eritin. Unu azar azar katip, kisik ateste 5 dakika karigtirarak pisirin.
Iininca yumurtalari teker teker kirip iyice yedirin. Firin tepsisine birer tatl kagigi koyun. Sicak firina surlp, orta
Isida 25 dakika pisirin. Firini kapatip, 10 dakika da iginde bekletin. lyice kabarmalari gerekir. Firinin kapagini
acarsaniz, soguk hava ile temas edip sonebilirler.

Kremalik malzemeleri birbirine katip, pisirin. Karistirarak sogutun. Hamurlarin ortasini kesip, i¢ine krema
doldurup kapatin.

Sosu da pisirip, birer kasik Uzerlerine dokin.

ML® Kasede Profiterol i¢in tiklayin

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 30.10.2024
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