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Hamuru igin:

1 su bardagi su

100 gram tereyagi

1 su bardagi un

4 adet yumurta

1 ¢cimdik tuz

Kremasi icin:

2,5 su bardagi sit

1 su bardagi toz seker
1 paket vanilin

1 yumurta sarisi

3 yemek kasigi un

2 yemek kagsi§i nisasta
1 yemek kasigdi tereyadi
Cikolata sosu igin:

200 gram bitter ¢ikolata
200 ml krema

Bir tencereye suyu ve tereyagdini ekleyip kaynatin.

Tereyagi eridikten sonra unu ve tuzu ekleyin, surekli karigtirarak kisik ateste 2-3 dakika pisirin. Hamur
toparlanip tencerenin kenarlarindan ayriimali.

Hamuru ocaktan alin ve iinmaya birakin.

llinan hamura yumurtalari teker teker ekleyin ve her birini iyice yedirin. Hamur piriizstz ve akigskan bir kivama
gelmeli.

Hamuru sikma torbasina alin ve yagh kagt serili firin tepsisine ceviz biyukligiinde sikin.

Onceden i1sitilmis 180 derece firinda yaklasik 25-30 dakika, Uzerleri altin rengi alana kadar pisirin. Pisirme
sirasinda firnin kapagini agmamaya 6zen goésterin.

Bir tencereye slt, toz seker, un, nisasta ve yumurta sarisini ekleyip sirekli karigtirarak orta ateste pisirin.
Koyulasan kremayi ocaktan alin ve vanilin ile tereyagini ekleyip karistirin.

Kremayi sogumasi igin bir kenara alin ve arada karistirarak kabuk tutmasini énleyin.

Bitter ¢ikolatayi kiigUk parcalara bolin.

Kremayi isitin (kaynamasina izin vermeyin) ve gikolata parcalarini ekleyin. Karistirarak ¢ikolatanin tamamen
erimesini saglayin.

Pisen ve soguyan profiterol hamurlarini ortadan ikiye kesin veya altindan kiguk bir delik agin.

Krema torbasi ile hazirladiginiz kremayi hamurlarin igine doldurun.

Krema dolu profiterolleri servis tabagina dizin.

Uzerlerine hazirladiginiz gikolata sosunu dékdin.
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