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PROFITEROL

https://cook.com.tr

Un 1 Su Bardag

Un 4 Yemek Kasig

Toz Seker 14 Yemek Kasigi
Su 1 Su Bardagi

Yagh Inek Stti 500 Mililitre
Yagl Inek Sttt 3 Su Bardagi
Yumurta 4 Adet

Margarin 100 Gram
Margarin 50 Gram

Bug@day Nisastasi 1 Yemek Kasid
Cikolatal Sos 1 Paket

Tencerenize 1 su bardadi suyu koyup kaynattiktan sonra i¢ine 100 gr. margarini ilave ederek eritin. 1 su bardagi
unu ekleyip tahta kaslik ile hizli hizli karistirarak pireden biraz daha sert olana kadar 10-15 dakika agir ateste
pisirin. Hamur soguduktan sonra blender/mikser/mutfak robotu ile 3 adet yumurtayi ve 1 yumurtanin akini
eklememiz gerekiyor. Profiterolun gliizel olmasi igin yumurtalari hamura tek tek ilave etmemiz gerekiyor. Once
birini koyup iyice yedirdikten sonra digerlerini de ayni sekilde ilave edin.. Hamurun kabarmasi icin iyice karigmis
olmasi gerekiyor. COOK Yagl Pisirme Kagidi koydugunuz tepsiye aralarinda 2 cm. bogluk olacak sekilde hamur
sikma torbasi ile ceviz buyUklligtnde toplar seklinde yerlestirin. Hamur sikma torbasi yerine tatl kasigi alarak
ikinci bir kagik ile itmek suretiyle de yapabilirsiniz. 180 derecede kapagdini agmadan Uzerleri pembelesinceye
kadar 20-25 dakika pisirin. Kapagini agmadan biraz bekletin sonra ¢ikarin.

Tencereye 50 gr. margarini koyup kisik ateste erittikten sonra, 14 yemek kagigi toz seker,1 yemek kasig
bugday nisastasi, 4 yemek kasidi un, 3 su bardagi stti de ilave edip muhallebi kivaminda pisirin. Ustinin
kabuklanmamasi icin COOK Polietilen stre¢ filmi muhallebinin Ustiine dedecek sekilde yerlestirip sogumaya
birakin.

1 Paket Gikolatali Sosu Gzerindeki tarife gére 500 ml. st ile hazirlayin. Sogumaya birakirken kabuklanmamasi
icin yine Ustline dedecek sekilde COOK Polietilen streg film yerlestirin.

Sogumus olan profiterollerin ortalarindan kigtk bir delik agarak sikma torbasi ile i¢ dolgu malzemesi ile
doldurun. Gikolatali Sos dékerek servis yapin.
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