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PROFITEROL

1 su bardagi un

1 su bardagi su

100 gr tereyagi

3 yumurta

300 gr bitter ¢ikolata
1/2 su bardagi st

2 yemek kasigi krema
Tuz

Suyu kaynama noktasina getiri. Tereyagi, tuzu ve unu igine ekleyin, 1siyi diistik seviyeye alin. Hamuru dikkatlice
karistirin ve plrizsiz bir macun elde edene kadar pisirin. Hamuru bir kaseye koyun ve yumurtalari tek tek icine
ekleyerek karistirin. Bir firin tepsisine tereya@i stirlin ve tzerine un serpin. Firini 200 derecede i1sinmaya birakin.
Sikma torbasina hamuru koyun ve ceviz biyUkliginde toplar elde edin. 200 derecede yaklasik 10 dakika
pisirin. Sonra sicakliyi 220 dereceye ayarlayin ve 15 dakika daha pigirin. Pigen profiterollerinizi ince bir bicakla
delin.

Profiteroller sogurken gikolatanin 3/4'tnd ince ince rendeleyin. Suth ve kremayi karistirip bir tencerede kaynatin.
Cikolatayi igerisine ekleyin ve tamamen eriyene kadar iyice karistirin. Her profiteroll hafifce kesin ve
hazirladiginiz ¢ikolatall krema ile doldurun. Geri kalan ¢ikolatay! eriterek profiterolleri sisleyin. Tamamen
soguduklarinda servis yapin.
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