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PROFITEROL
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Hamuru igin:

2-3 yumurta

2 yemek kasigi misir unu
2 yemek kasigi pirin¢ unu
1 paket vanilya

Yarim su bardagi su

50 gram margarin

1 tath kasigi seker

1 ¢imdik tuz

Ic kremasi:

2-3 su bardag sit

2 yemek kasigi pirin¢ unu
1 paket vanilya

5 kasik seker

Cikolata sos:

2 su bardagi sut

1 su bardagi su

1 paket kakao

2 yemek kasigi misir nisastasi
1 paket vanilya

5 kasik seker

Hamur tavada su, tuz, seker, margarin ocakta kaynatilir, kaynayinca alti kisilir. Misir unu ve pirin¢ unu ilave edip
5 dakika pisirilir. llininca yumurtalar teker teker kirilir. Vanilya ilave edilip yogrulur. Firin tepsisine istenirse krema
pompasl ile sikilir,istenirse tath kasigi ile konulur. Isitilmig firnda 175°C de Usti kuruyup pembelesinceye kadar
pisirilir. Fin soguyana kadar bekletilir. )

Istenirse i¢ kremasi koyularak servis tabagina konur. Uzerine hazirlanan gikolata sos ile servis yapilir.

I¢c kremanin hazirlanmasi: Piring un, seker, tencereye konur. Uzerine st ilave edilir. Pigirilir. Katilaginca igine
vanilya ilave edilip kanstirlarak sogutulur ve kullanima hazir hale getirilir.

Cikolata sos hazirlanmasi: Nigasta, seker, kakao, siit ve su ilavesi ile tencerede karigtirilir. Pigirilir. Kaynayinca
1-2 yemek kagsigi ilave edilir. Istenilen sekilde 1lik olarak kullanilir.
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