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PROFITEROL

100 gun

100 g tereyadi

200gsu

200 g (4 blyUk) yumurta

1/4 tatl kagigi tuz

Harci:

1 paket hazir vanilyall puding karigimi
240 mL sut

240 mL yagli krema

Hazir vanilyali puding karisimi ile 240mL soguk sutd bir kaseye koyun. 240mL soguk siitle puding karigimini bir
kasede ikili mikserle girpin. ikili mikser aksesuariyla 2 dakika boyunca cirpin. Kabin iizerini kapatin ve en az 5
dakika buzdolabinda dinlendirin.

Girpici ya da ikili mikser aksesuarini kullanarak yagl kremayi ¢irpin. Girpilan kremayi pudingli karisima yavas
yavas ilave edin. Kabin Uzerini kapatin ve buzdolabina koyun.

Buyuk bir kapta suyu ve tereyagini iyice kaynatin. Orta ateste iyice kaynarken karistirin. Orta ateste, un ve tuzu
karigtirarak ekleyin. Hamur tencerenin ortasinda bir top sekli olugturana kadar hizlica karigtirin. Hamuru genig
bir karistirma kabina alin ve 5 dakika dinlendirin. ikili mikser aksesuarlyla yumurtalari tek tek g¢irparak ve her
yumurtadan sonra iyice karigtirarak ekleyin. 5 cm/2 araliklarla yagsiz pisirme kagidina birer dolu yemek kasig
halinde birakin.

218°C firnda Ustleri kizarincaya kadar 25 dakika pisirin. Orta kisimlari kuru olmalidir.

Profiteroller sogudugunda ister ikiye bdllp puding karigimiyla doldurun, ister bir pasta kremasi torbasi
kullanarak pudingi toplarin igine doldurun.
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