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PROFITEROL PASTA

1 adet kakaolu hazir pasta keki
1 paket kakaolu gofret
Profiterol hamur igin:

125 gram tereyagi

Y2 su bardagi sit

Y2 su bardagi su

1.5 su bardagi un

4 yumurta

1 tutam tuz

Dolgu Kremasi Malzemeleri:

3 su bardagi sit

2 ¢orba kasiJi un

2 corba kagsiJi nisasta

5 ¢orba kasigi seker

1 adet yumurta

1 paket vanilya

Cikolata Sosu Malzemeleri:

1 paket Bizim Mutfak Cikolata Sos
Sat

Tencereye suyu, sitl ve yagi aktarin. Kisik ateste yag eriyene kadar hafifce karistirarak isitin.

Yag eriyip sut kaynamaya baslayinca, tuz ve unu ekleyin. Tahta bir kagikla ayni bir helva hazirlar gibi 10 dakika
boyunca karistirarak kisik ateste pigirin.

Harci soguyunca yumurtalari tek tek ekleyip spatula veya mikser ile karistirin. Karisimi sikma ucu takili sikkma
torbasina aktarin.

Yagl kagit serili firn tepsisine pinpon topu blyukligunde sikin. 175 derecede isitiimisg firmda pembelesene
kadar pisirin.

Beyaz kremasini hazirlamak igin sos tenceresine tim malzemeyi aktarip karistirin. Sttl yavas yavas karistirarak
ekleyin.

Kremamizi hazirlarken patir kalmamasi icin devamli karistirmaya 6zen gésterin. kaynayip kivam alinca ocaktan
alin ve ara ara karistinip iyice sogumasini saglayin.

Sos tenceresinde gikolatall sosu hazirlayin. Krema soguduktan sonra bir sikma torbasina alin ve pastanin katlari
arasina sikarak yayin. Pastanin kenarlari ve Ust kismi igin de ayni islemi uygulayin.

Gofretleri pastanin kenarlarina dik sekilde dizin ve yapismalarini saglayin. Profiterol toplarini ortadan keserek
dolgu kremasindan doldurun.

Toplari pastanin Ust katina yerlestirin. En son ¢ikolata sos gezdirerek servis yapin.
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