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PRITNISA
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3 adet blyuk boy patates

1 adet blylUk boy sogan

2 adet yumurta

1 cay bardag! yogurt

2 gay bardagi sivi yag

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

2 cay kasig! karabiber

2 cay kasigl kirmizi toz biber
Y2 ¢ay bardagi dogranmis maydanoz veya dereotu (istege bagl)

Patatesleri soyup rendeleyin. Fazla suyunu sikip bir kaba alin.

Sogani da rendeleyip patateslerin izerine ekleyin.

Ayri bir kapta yumurta, yogurt, st ve sivi yagi ¢irpin.

Unu ve kabartma tozunu ekleyip karigtirin.

Tuz, karabiber, kirmizi toz biber ve dogranmig maydanozu karigima ilave edin.

Patates ve sogani hazirladiginiz sivi hamur karigsimina ekleyin. Homojen bir kivam alana kadar karigtirin.

Karigimi yaglanmisg bir firin tepsisine veya borcama dokin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda tzeri kizarana kadar, yaklasik 35-40 dakika pisirin.

Alternatif olarak karisimi yaglanmis bir tavada kagik yardimiyla porsiyonlayarak kizartabilirsiniz.

Finndan ¢ikan pritnisay dilimleyerek sicak ya da ilik olarak servis edin.
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