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PRINCLI ISPANAK CORBASI

http://www.ebruomurcali.com.tr

Yarim demet ispanak
6 dis sarimsak

1 adet kuru sogan

2 cay bardagi piring

1 tath kasidi pul biber
Tane karabiber

2 ¢corba kasigi un

1 adet limon suyu

1 adet yumurta

3 corba kasigi tereyagi
Tuz

Tereyagdinda kip dogranmis sodani, sarimsakla beraber kavurun Unu serpin, 2- 3 dakika kavurun. Uzerine
suyunu ekleyin ve karistirarak bir tasim kaynatin. Piringleri ve baharati ekleyin. Piringler yumusayinca ispanagi
ilave edin. Gorbanizi 15 dakika pisirin. Ayri bir kasede limon suyu ve yumurtay! ¢irpin, gorbanin suyundan alarak
terbiyeyi isitin ve tekrar gorbaya ekleyerek servis yapin.
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