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PRENSES TATLISI

1 litre st

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

bir paket vanilya

sUs icin:1 paket hindistan cevizi
1 paket krem santi

bir paket déviims findik

1 yemek kasigi margarin

Bir tencereye 1 It sOtl,unu ,sana margarin ve sekeri koyuyoruz. Muhallebi kivamina gelene kadar karistirarak
pisiriyoruz. Kare tepsiye hindistan cevizini sepiyoruz Gzerine pigirdigimiz muhallebiyi dékiyoruz. Bu sekilde bir
gece dolapta beklemesi lazim. Beklettikten sonra krem santiyi hazirlayip tepsinin Gzerine giizelce surtyoruz.
Onun da tzerine findik déklyoruz ve uzun seritler halinde kesiyoruz. Altindan tutup spatula yardimiyla kivirarak
sariyoruz. Tathmiz hazir!
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