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PENSES TATLISI

1 litre st

1 su bardag seker

1 su bardagi un

2 yemek kagsi§i nisasta
150 gram margarin

1 paket vanilya

Sosu igin:

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 yemek kasigi nisasta
1 yemek kasigi un

3 yemek kesidi seker
3 yemek kasigi kakao
1 paket vanilya

Derin bir tencerede unu margarin ile hafif sararincaya kadar kavurun.daha sonra vanilya harig tim malzemeleri
tencereye ekleyip muahlelebi kivamini alincaya kadar pigirin.Igine 1 paket vanilya ekleyip mikserle 5 dk ¢irpip
Onceden islatiimig borcama karigsimi yayin. sos yapimi tim malzemeleri bir tencerede karistirarak yine muhallebi
kivaminda bir sos elde edinceye kadar pisirip beyaz tatlinin Gzerini drtecek sekilde yayin. Tatlinizi 1 saat kadar
buzdolabinda dinlendirip servis yapabilirsiniz.
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