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PRENSES TATLISI

1 su bardagi toz seker

2 ¢ay bardagi un

4 su bardag st

1 corba kasigi margarin

1 paket vanilya

Sosu Igin:

4 corba kasigl kakao

4 corba kasig pudra sekeri
Yarim paket margarin

1 adet yumurta

Yarim su bardagi hindistancevizi

Tencerede un ve toz sekeri karigtirin. Sttl ilave edin. Orta hararetli ateste sirekli karistirarak g6z g6z olana dek
pisirip sogutun. 1 ¢orba kasigi margarin ekleyin. Vanilyayla birlikte ¢irpin. Sosu i¢in yumurta, pudra sekeri ve
kakaoyu karigtirin. Yarim paket margarini tavada eritip, sosa ekleyin. Képlk Kopik olana dek ¢irpin. Kaselere
ilk 6nce hazirladiginiz kakaoyu kremayi dokin. Uzerine kakaolu sosu yayin. hindistanceviziyle susleyin.
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