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PRENSES TATLISI

https://www.droetker.com.tr

2 poset Dr.Oetker irmik Tatlisi

5 su bardagi sit

50 g margarin

1 portakal kabugu rendesi

1 paket etimek (125 g)

1 poset Dr. Oetker Portakal Aromali Frutti
1 su bardagi su

Yarim ¢ay barda@i hindistancevizi

2 poset irmik tathsini 5 su barda@i st ile orta ateste surekli karigtirarak pisirin. Kaynamaya basladiginda 50 g
margarin ve portakal kabugu rendesini ekleyip 5 dakika daha kaynatin.

Dikdortgen bir kaliba 6 adet etimegi tek sira halinde dizin. 1 yemek kasig portakal aromal fruttiyi 1 su bardagi
suyun i¢inde eritin. Bu karisimin yarisiyla dizdiginiz etimekleri islatin. Uzerine sicak irmik tatlisinin yarisini
doéklp yayin. Ayni sekilde ikinci kat etimegi dizin ve kalan frutti ile 1slatin. Ayirdiginiz irmik tathisini etimeklerin
Uzerine dokin.

Soguduktan sonra Uizerini hindistancevizi ile susleyip dilimleyerek servis yapin.
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