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PRENSES TATLISI

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker irmik Tatlisi

2,5 su bardagi sit

25 g margarin

1 limon kabugdu rendesi

0,5 su bardag iri kirilmig antepfistigi

Uzeri igin:

300 g cilek

2 - 3 yemek kasigdi Dr. Oetker Pudra Sekeri

SOt bir tencereye alin ve tzerine irmik tatlisi posetini bosaltin. Orta ateste surekli karistirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca margarin ve limon kabugu rendesini ilave edin, ocagi kisin ve 5 dakika daha pisirin.
Ocaktan alip iri kirllmig antepfistigini ekleyin ve karistirin. Sudan gegirilmis 6-7 cm ¢apindaki 5-6 adet sekilli
kaseye paylastirin ve tzerlerini diizeltin. Oda sicakligina gelinceye kadar bekletip buzdolabina alin ve 2-3 saat
bekletin.

Cilek ve pudra sekerini mutfak robotunda ptre haline getirin.

Bir bigak ile kaselerin kenarindan hava aldirip ters gevirerek servis tabaklarina ¢ikarin. Hazirladiginiz ¢ilekli sos
ile birlikte servis yapin.
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