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PRENSES TATLISI

Tabani igin:

5 su bardagi sit

1 su bardag seker
1 su bardagi un
125 gr tereyag

1 paket vanilya

1 tath kagigi nisasta
Ust kati igin:

1 su bardag st

1 su bardagi su

2 yemek kagsidi kakao
1 su bardag seker
4 yemek kagigi un

1 yumurta sarisi
Arasi icin:

Kakaolu bisklvi

Taban icin gereken malzemeleri yag ve vanilya hari¢ karistirin, koyulasana kadar sirekli karigtirarak pisirin.
Yagdi ve vanilyayi ekleyip mikserde en az 15 dakika ¢irpin. Bu islem kivami i¢in ¢ok énemli.

Hazirladiginiz muhallebiyi islattiginiz orta boy bir cam tepsiye ya da kuplara dékiin, Uzerine kakaolu biskivi
dizin.

Ust kati igin gereken malzemeleri karistirin, orta ateste koyulagana kadar siirekli karigtirarak pigirin.
Hazirladiginiz muhallebiyi yine mikserde 10-15 dakika ¢irpin. Eger ¢cok katilagirsa mikserde ¢irparken stit ile
acabilirsiniz.

Koyu renkli muhallebiyi biskivilerin Gzerine esit bicimde ddkdin, UGzerini dizeltin.

Buzdolabinda tercihen bir giin dinledirip istediginizi gibi susleyerek servis edin.
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