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PRENSES TATLISI

Keki igin:

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 fiske tuz

Keki 1slatmak igin:

2,5 su bardag sit
Uzeri igin:

1 paket cikolatal sos
450 mililitre sut

Yumurtalarin sarisi ile beyazini ayirin.

Yumurta beyazlarini bir fiske tuz ile kdpUk kivamini alana kadar ¢irpin.

Bir yandan ¢irpmaya devam ederken bir yandan yumurta sarilarini teker teker yumurta beyazlarina ilave edin.
Son olarak sekeri ekleyip 4-5 dakika daha ¢irpin ve mikseri kapatin.

Un, kabartma tozu ve vanilyayi da ekleyip képigi séndirmeden spatula ya da tahta kasikla alttan Uste dogru
dikkatle karigtirin.

Kare firin kabinin tabanina yagh kagit serin ve firin kabina her tarafi esit olacak sekilde kaba yayin.

Firni 160 derecede isitip tathnizi 20 dakika kadar pigirin.

Kekiniz pigince firindan ¢ikarip iinmasini bekleyin.

Iininca kaliptan ¢ikarip ters ¢evirin ve sutl her tarafina dékun.

Buzdolabina kaldirdiginiz kek sogurken siz ¢ikolata sosunu hazirlayin.

Gikolata sosunu 450 mililitre sUtle pisirip koyu bir kivam elde edin.

Iininca keki buzdolabindan ¢ikarip sosu kekin tzerine dékip yayin.

Dilediginiz gibi sUsleyip servis edebilirsiniz.
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