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60 gr. Tereyagi

20 gr. Seker surubu
220 gr. Eti burgak

60 gr. Seker

3 seker kasig Nescafe
320 gr. Sut

30 gr. Nisasta

2 ad. Yumurta

2 ad. Yaprak jelatin
320 gr. Vurulmus santi
2 ad. Yumurta beyazi

PRENSES TATLISI

Tereyagdi isitilip, surup ve eti burgak merdane ile kirilip, tereyagdina karigtirilip, kaliplarin igine kabuk yapilip
dondurulur. Daha sonra seker, nescafe, sit kaynatilir. Nisasta ve yumurta ile slbye yapilip, kaynatilan site ilave
edilir. Kaynatilip, sogutulur ve yaprak jelatin, krem santi ve yumurta beyazi ile mikserde karigtirilir. Hazirlanan
kaliplar gikarilir. Igine hazirlanan karigsim doldurulup, cilek sos ile servis edilir.
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