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PRENSES

Malzemeler:

- 1 paket margarin

- 1 su bardagi Piyale un
- 1 su bardagi seker

- St

- 1 paket Piyale vanilin
- Sosu icin:

- 1 kahve fincani margarin
- 3 yemek kasig kakao
- 3 yemek kasig seker
-1 yumurta

- hindistancevizi

- Ceviz

Hazirlanisi:

1 paket margarini eritin, 1 su bardadi Piyale unu koyun ve kavurun pembelesince altini kapatin. 1 su bardagi
sekeri ve yeterince sitl katip iyice karigtinin tekrar altini yakin ve muhallebi gibi yapin. 1 paket Piyale vanilini de
ekleyin ocagi kapatin. 10 dakika mikserde ¢irpin sonra dikdértgen borcama dokiin. Sosu: 1 kahve fincani
margarini eritin ve ocagi kapatin. 3 yemek kasigi kakao, 3 yemek kasigi seker ve 1 yumurtanin tamamini katip
hepsini iyice karistirin. Koyu olursa biraz sit ilave edin. lliyinca diger malzemenin Gzerine dokdin. Bol
hindistancevizi ve cevizle siisleyin, buzdolabinda 4 saat bekletip iyice sojuyunca servis yapin.
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