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PRENSES TATLISI

2 sise st

1 su bardagi un

1 Paket Margarin

1 vanilya

1 su bardagi toz seker
Kremasi icin:

50 gr margarin

3 yemek kasigi kakao
3 yemek kasigi seker
1 adet yumurta
Aldig1 kadar sit

Yagi eritin, unu koyun ve kavurun pembelesince altini kapatin. Sekeri ve sutl katip iyice karigtirin tekrar altini
yakin ve muhallebi gibi yapin. Vanilyayi da ekleyin ocadi kapatin. 10 dakika mikserde ¢irpin sonra dikdértgen
borcama dékin.

Sosu igin, margarini eritin ve ocagi kapatin. Kakao, seker ve yumurtanin tamamini katip hepsini iyice karistirin.
Koyu olursa biraz st ilave edin. lliyinca diger malzemenin Gzerine ddkiin. Bol hindistancevizi ve cevizle
sUsleyin, buzdolabinda 4 saat bekletip iyice soguyunca servis yapin.
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